
ГосударствеtIное к€lзенное общеобразовательное учреждение

Красноларского края специальная (коррекционная) школа-интернат

с. Ковалевского

Акт Ns 4

о проведении контроля за организацией горячего питания для обучающихСЯ ГКОУ
КК специальной (коррекционной) школы_интсрната с. Ковалевского

от 18.|2.2024

комиссией в составе:

Тормышовой Л.В., старший воспитатель,

Браткова Д.В., заместитель директора по АХР,
Звягинцевой О.С., представитель родительской общественности,

Бебешко Т.В., представитель родительской общественности,

Авраменко Е.П., председатель Совета родителей,
|8.12.2024 была проведена проверка и составлен акт о проведении контроля

по организации горячего питания для обучающихся ГКОУ КК специальной

(коррекционной) школы-интерната с. Кова.певского.

Щель проверки: соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение

гигиенических требований для работников столовой, педагогов и

обучающихся.

Проверка пок€lзала следующее:

1. Горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с 1-11кл.

2. Меню р€вмещено на официальном сайте школы-интерната. В ходе

проверки были проведены контрольное взвешивание и дегустация порций:

- Вес готовой порции соответствует заявленному выходу в меню.

- Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.
- Продукты свежие, согласно требованиям СанПиН.
_ При дегустации комиссия отметила, что вкусовые качества достаточно

высоки.
3 . Организация питания соответствует установленным требованиям.

4. У входа в столовую стоят дежурные, контролируется мытье рук перед

приемом ццттIи. .Щля каждого класса накрываются отдельные столы за

каждым классом закреплено время посещениrI столовой. Классные

руководители и учителя сопровождают свои классы.



5. У сотрудников, осуществляющих р€вдачу готовых блюД. иМееТСЯ ЧИСТаЯ

санитарная одежда.

Контрольное взвешивание готовой продукции показ€tло следУюЩее:

10 день цикличного меню (обед).

Возраст 7-11 лет

Возраст |2 лет и старше

Выводы:
- Питание обучающихся гкоу Кк специальной (коррекционной) школы-

интерната с. Ковалевского осуществляется в соответствии с нормативными

требованиrIми.

- объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют объёмам,

заявленным в меню.

- Комиссия признала работу столовой и организацию горячего питания

Iцкольников с 1-го по 1 1-й класс удовлетворительной. Претензий и замечаний

со стороны проверяющих нет.
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п/п

Наименование блюда Выход по
меню (гр.)

Фактический
выход
(гр.)

Разница при
взвешивании

(гр.)

1 свекольник постный 200 200

2 Тефтели из говядины с рисом 100 100
aJ Каша гречневЕuI рассыпчатаJI с0

сливочным маслом
150 150

4 Овощная нарезка по сезону
(помидоры)

60 60

5 Кисель 180 180

6 хлеб пшеничный 60 60

7 Хлеб ржаной 20 20

J\&

п/п

Наименование блюда Выход по
меню (гр.)

Фактический
выход
(гр)

Разница при
взвешивании

(гр.)

1 свекольник постный 250 250

2 Тефтели из говядины с рисом 100 100

J Каша гречневая рассыпчатаrI со

сливочным маслом

150 150

4 Овощная нарезка fiо сезону

(помидоры)

60 60

5 Кисель 180 180

6 хлеб пшеничный 80 80

7 Хлеб ржаной 30 30



Предложения:
Предложитъ родителям, проводитъ дома беседы о полезном правильном

питании.

Рекомендации:
С целью улrIцения качества горячего питания обучающихся постоянно

0существлять мOниторинг удовлетворенности качеством школьного питания.

члены комиссии:

Тормышова Л.В.
Братков.Щ.В.
Звягинцева О.С.
Бебешко Т.В.
Авраменко Е.П.


